
 

                                                                 19.10. – 25.10.2026 
 

 Menü 1 Menü 2 (leicht verträglich) Menü 3 (Vegetarische Kost) 

M
o

n
ta

g 

 
Gemüse-Knusperschnitzelau (vegan) 

mit Salzkartoffeln 
und Rahmmöhren5ahl 

 
Madeleinesa e j l 

2 Königsberger Klopse (Schwein)ae 
in Kapernsauce25ahil 

Kartoffelpüree2l  
und Rote-Bete-Salat6 

 
Madeleinesa e j l 

 
Gemüsecurry5ah (vegan) 

mit Reis 
und Salat (Italiendressing) 

 
Madeleinesa e j l 

D
ie

n
st

ag
 

Kasseler (Schwein)4 
mit Senfi 

Kartoffelpüree2l  
und Sauerkrauta 

 
Vanillepudding1 l 

gedünstetes Seelachsfiletf 
mit Zitronenrahmsauce 5ahl 

Salzkartoffeln 
und Broccoli 

 
Vanillepudding1 l 

Tellerrösti 
mit Spinathaubeal 

und Käse überbacken14l 
Salat (Frenchdressing)ei 

 
Vanillepudding1 l 

M
it

tw
o

ch
 paniertes Hähnchenschnitzela 

mit Zitronenecke 
Salzkartoffeln 

und Leipziger Allerlei5ahl 
 

Obst der Saison 

 
Kartoffelauflauf145aehl 
mit buntem Gemüse 
und Kräutersauce5ahl 

 
Obst der Saison 

Zucchini mit Gemüsefüllungh 
und Käse überbacken14l 

Tomatensaucea 
und Reis 

 
Obst der Saison 

D
o

n
n

er
st

ag
  

Wirsingrouladea 
mit Zwiebelsauceal 

und Kartoffelpüree2l  
 

Fruchtjoghurtl 

 
Möhren bürgerlich2l 

mit Geflügelbratwurst3i 
und Senfi 

 
Fruchtjoghurtl 

 
veg. gefüllte Tortellinia 

mit Käsesauce145aehl 
und Salat (Balsamicodressing) 

 
Fruchtjoghurtl 

F
re

it
ag

 

paniertes Seelachsfiletaf 

mit Remoulade1ei 
Salzkartoffeln 

und Salat (Joghurtdressing)e l 

 
Schokoladenpudding1 l 

 
Eieromeletteel 

mit Kartoffelpüree2l  
und Rahmspinatal 

 
Schokoladenpudding1 l 

 
Kräuter-Pilzragout5ahl 

mit Semmelknödelael 
und Krautsalat2 

 
Schokoladenpudding1 l 

S
am

st
ag

 

 
Erbseneintopf25ahl 

und Kartoffelwürfeln 
und Mettwurst (Schwein)24hi 

 
Birnenkompott 

 
Gemüse-Kartoffeleintopf5ah 
mit Geflügelwienerwurst234 

 
 

Birnenkompott 

 
Gemüse-Kartoffeleintopf5ah 

 
 
 

Birnenkompott 

S
o

n
n

ta
g 

kräftige Gemüsebrühe mit Ei5aehl 

Hähnchenkeule 
mit Geflügelsauceal 

Reis 
und Prinzessbohnen 

Karamellpuddingl 

kräftige Gemüsebrühe mit Ei5aehl 

Hähnchenbrustfilet 
mit Geflügelsauceal 

Reis 
und Prinzessbohnen 

Karamellpuddingl 

kräftige Gemüsebrühe mit Ei5aehl 

Kartoffeltaschenl 
gefüllt mit Frischkäse 

mit Ratatouillea 
und Salat (Balsamicodressing) 

Karamellpuddingl 
 
 

Änderungen vorbehalten 
 

 
 

W 2 

   Zusatzstoffe 

   1 mit Farbstoff 
   2 mit Antioxidationsmittel 
   3 mit Phosphat 
   4 mit Konservierungsstoff 
   5 mit Geschmacksverstäker  

 
6 mit Süßungsmittel 
7 geschwefelt 
8 geschwärzt 
9 gewachst 
10 enthält Phenylalaninquelle (Aspartam) 

Allergene 

a Weizen b Roggen c Gerste d Hafer 
e Eier f Fisch  
g Sesam h Sellerie 
i Senf j Soja k Erdnuss 
l Milch einschl. Laktose  

 
m Mandeln n Haselnüsse o Walnüsse 
p Pistazien q Lupinen r Krebs-, Schalentiere 
s Schwefeldioxid/Sulphite t Weichtiere 
u Dinkel v Kamut w Cashewnuss 
x Pecanuss y Paranuss z Macadamia 

 


