06.10. — 12.10.2025

Meni 1 Ment 2 (leicht vertriglich) Ment 3 (Vegetarische Kost)
Grinkohl52b Hihnchengeschnetzeltes2b! Gemiiseknusperschnitzel*
& mit Kartoffeln untereinander mit Reis mit Tomatensauce>2h
g Mettwurst (Schwein)? 401 und Mohren Kartoffelptiree?!
§ und Senf und Salat (Italiendressing)
Obst der Saison Obst der Saison Obst der Saison
pikante Paprika- bunter Gemiuseeintopf>2h Chili sin Carne (Soja)>2h]
o Wurstpfanne (Schwein)*>62bi mit Kartoffelwiirfeln mit Reis
‘é’ mit Kartoffelpiiree?! und Gefligelwienerwurst?3 4 und Salat (Frenchdressing)<!
.9 und Salat (Joghurtdressing)e!
A

3 mit Phosphat
4 mit Konservierungsstoff
5 mit Geschmacksverstéker

9 gewachst

8 geschwarzt

10 enthélt Phenylalaninquelle (Aspartam)

g Sesam h Sellerie
i Senf j Soja k Erdnuss
| Milch einschl. Laktose

Vanillepudding!! Vanillepudding!! Vanillepudding!!
Spaghetti ,,Bolognese (Rind)>»h gedinstetes Seelachsfilet! hausgemachte Reibekuchen’2¢h
5 mit geriebenem Kise! 4! mit Dillsauce5ahil (3 Stiick)
% und Salat (Italiendressing) Salzkartoffeln mit Apfelmus?
g» und Broccoli und Rubenkraut
Madeleines ¢! Madeleines? ¢j! Madeleines? ¢!
o Frihlingsrolles 2 Hackballchen (Schwein)* ¢ veg. gefiillte Tortelloni*h!
3 (mit Gemiise und Héibnchen) in Tomatensauce>2h mit Késesauce! 352¢hl
3| mit Curry-Kokos-Sauce®2h! mit Kartoffelptree?! und Salat (Balsamicodressing)
g und Reis und Zucchinigemiise>*h
O
A .
Fruchtjoghurt! Fruchtjoghurt! Fruchtjoghurt!
panierter Seelachs*f, Finkenwerder Eier in Senfsof3esachil Nudel-Gemise-Auflauf? e
o ALt mit Speck?’* und Zwiebein (2 Stiick) mit Kése tiberbacken? 4!
g Salzkartoffeln Salzkartoffeln auf Kriutersauce®2h!
é‘j und Salat (Joghurtdressing)e! und Rahmspinat52h!
Schokoladenpudding!! Schokoladenpudding!! Schokoladenpudding! !
o weiller Bohneneintopf>2h Nudeleintopf5 b weiller Bohneneintopf>2b
b mit Bockwurst (Schwein)?3 4 mit Gemuse
£ und Rinderhackbillchens ¢ b
%
Kompott Kompott Kompott
Brihe Royal52¢h! Brithe Royal>2¢hl Brihe Royal52¢h!
o Putengeschnetzeltes>2h! Putengeschnetzeltes>2h! Bandnudeln?
g mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln mit Champignonrahmsauce>2h!
g und Prinzessbohnen und Prinzessbohnen und Salat (Frenchdressing)e!
9%
Karamellpudding! Karamellpudding' Karamellpudding!
Anderungen vorbehalten wa
Zusatzstoffe Allergene
1 mit Farbstoff 6 mit SulRungsmittel a Weizen b Roggen ¢ Gerste d Hafer m Mandeln n Haselniisse o Walnuisse
2 mit Antioxidationsmittel 7 geschwefelt e Eier f Fisch p Pistazien g Lupinen r Krebs-, Schalentiere

s Schwefeldioxid/Sulphite t Weichtiere
u Dinkel v Kamut w Cashewnuss
X Pecanuss y Paranuss z Macadamia



